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ผลของการเสริมกลเีซอรีนในอาหารต่อโลหิตวทิยาและการให้ผลผลติน า้นมในโคนม 
อภิชาติ กมลจิตร 

ภาควชิาสัตวศาสตร์ คณะเกษตรศาสตร์ มหาวทิยาลยัอุบลราชธานี 

 

บทคดัย่อ 

สัมมนาฉบบัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลของการเสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อค่าโลหิตวิทยาและ
การให้ผลผลิตน ้ านมในโคนมช่วงหลงัคลอดโดยการรวบรวมและศึกษาขอ้มูลจากเอกสารวิชาการจ านวน 3 
ฉบบั ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2552 ถึง พ.ศ. 2558 มีการเสริมกลีเซอรีนในอาหาร ตั้งแต่ระดบั 40 กรัม/ตวั/วนั จนถึง
ระดบั 300 กรัม/ตวั/วนั พบวา่การเสริมกลีเซอรีนในอาหารมีผลท าให้องคป์ระกอบของเลือด ไดแ้ก่ กลูโคส
เพิ่มข้ึน ท าให้คุณภาพโลหิตวิทยาของโคนมดีข้ึน กรดไขมนัอิสระและยูเรียของโคนมมีค่าลดลง แสดงให้
เห็นว่าคุณภาพโลหิตวิทยาของโคนมดีข้ึนการเสริมกลีเซอรีนในอาหารมีผลท าให้ปริมาณน ้ านมแนวโน้ม
เพิ่มข้ึนและองค์ประกอบทางน ้ านมของโคนมซ่ึงประกอบดว้ย โปรตีนมีค่าเพิ่มข้ึนท าให้คุณภาพน ้ านมของ
โคนมดีข้ึน ส่วนไขมนัลดลงและแลคโตสมีแนวโนม้ลดลงดงันั้นจึงสามารถสรุปไดว้า่การเสริมกลีเซอรีนใน
อาหาร มีผลท าให้องคป์ระกอบโลหิตวทิยาของโคนม ไม่มีผลต่อปริมาณผลผลิตน ้านมโดยองคป์ระกอบทาง
น ้านมของโคนมมีการเปล่ียนแปลงเล็กนอ้ย  

 

ค าส าคัญ : กลีเซอรีน โลหิตวิทยา ผลผลิตน ้านม โคนม 
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บทน า 

ปัจจุบนัประเทศไทยมีการเล้ียงโคนมกนัอยา่งแพร่หลายนบัตั้งแต่อดีตจนถึงปัจจุบนั โดยสายพนัธ์ุท่ี
นิยมเล้ียงเป็นส่วนมากคือ พนัธ์ุโฮสไตน์ฟรีเชียน พนัธ์ุเจอร์ซ่ี และ พนัธ์ุเรดเดน เป็นตน้ การเล้ียงโคนมใน
ประเทศมีการรวมตวักนัเป็นกลุ่มหรือสหกรณ์ ท าให้ฟาร์มโคนมในประเทศไทยมีแนวโน้มลดลงขณะท่ี
ขนาดฟาร์มเพิ่มข้ึน ทั้งน้ีเกษตรกรผูเ้ล้ียงโคนมมกัประสบปัญหาต่างๆ เช่นการจดัการฟาร์ม โรค ตน้ทุนการ
ผลิต เป็นตน้ ซ่ึงปัญหาท่ีเกษตรกรพบบ่อยคือ แม่โคช่วงแรกคลอดจะให้ผลผลิตน ้ านมปริมาณมาก และท า
ใหแ้ม่โคสูญเสียพลงังาน จึงจ าเป็นตอ้งไดรั้บสารอาหารใหเ้หมาะสมกบัความตอ้งการของร่างกายแม่โค เพื่อ
ลดปัญหาโรคไขน้ ้านมโดยสามารถใหส้ารอาหารเหล่านั้นไดห้ลายวธีิ เช่น โดยการฉีดเขา้เขา้ร่างกายโดยตรง 
การเสริมท่ีอาหาร การเสริมกลีเซอรีนในอาหารจึงเป็นอีกหน่ึงวิธีท่ีมาช่วยลดปัญหาโรคไขน้ ้านม  กลีเซอรีน
ท่ีเกิดจากผลพลอยไดจ้ากการผลิตน ้ ามนัไบโอดีเซล สามารถน ามาใช้ทดแทนวตัถุดิบอาหารสัตวไ์ดแ้ละมี
ราคาถูกว่าแหล่งวตัถุดิบให้พลงังานชนิดอ่ืนๆ ดงันั้นสัมมนาฉบบัน้ีจึงมีวตัถุประสงค์เพื่อศึกษาผลของการ
เสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อโลหิตวทิยาและการใหผ้ลผลิตน ้านมในโคนม 

 ปัญหาท่ีมกัพบในการเล้ียงโคนมหลายอย่าง เช่น ให้ผลผลิตน ้ านมต ่า ผสมไม่ติด และในช่วงก่อน
คลอดไปจนถึงช่วงต้นของการให้ผลผลิตน ้ านมในแม่โคจะประสบปัญหาเก่ียวกับการกินอาหารท่ีไม่
เพียงพอต่อความตอ้งการของร่างกายเน่ืองจากแม่โคในช่วงก่อนคลอดจะมีการกินอาหารท่ีนอ้ยลง อีกทั้งลูก
โคในทอ้งท่ีก าลงัเจริญเติบโตมีการดึงกลูโคสในร่างกายของแม่โคมากเกินไป หรือช่วงหลงัคลอดแม่โคจะ
ใช้กลูโกสในการสร้างน ้ านม และผลจากการท่ีแม่โคกินได้น้อยลงจะท าให้โคเสียสมดุลพลงังานเป็นลบ 
(negative energy balance) และน ้ าหนักตวัของแม่โคลดลงอย่างรวดเร็ว ภายใตส้ภาวะของการขาดแคลน
อาหาร แม่โคจะน าพลงังานท่ีร่างกายสะสมออกมาใชเ้ป็นแหล่งพลงังานชดเชยกบัพลงังานส่วนท่ีขาดหายไป 
พลงังานท่ีโคสะสมส่วนใหญ่อยู่ในรูปไขมนั ซ่ึงในการน าไขมนัท่ีสะสมออกมาใช้ประโยชน์ในระยะน้ี
ร่างกายแม่โคจะมีการเปล่ียนแปลงกระบวนการทางชีวเคมีหลายประการ เช่น การเพิ่มข้ึนของระดบัความ
เขม้ขน้ ของกรดไขมนัอิสระ(free fatty acid) และสารประกอบคีโตน (ketone) ภายในกระแสเลือด ซ่ึงปัญหา
เหล่าน้ีสามารถป้องกนัและแก้ไขไ้ด้ด้วยการให้อาหารท่ีมีแหล่งพลงังานท่ีเพียงพอต่อความตอ้งการของ      
แม่โค โดยใชก้ลีเซอรีนเสริมในอาหารเพื่อเป็นแหล่งพลงังาน 

กลีเซอรีน (Glycerin) เป็นผลพลอยไดจ้ากการผลผลิตน ้ามนัไบโอดีเซล ในประเทศไทย ปริมาณการ
บริโภคกลีเซอรีนในประเทศอยูท่ี่ปริมาณ 71,000 – 88,000 ตนัต่อปี และส่งออกปริมาณส่วนท่ีเหลือของการ
ผลิตไบโอดีเซล ซ่ึงส่วนใหญ่เป็นกลีเซอรีนดิบ อยา่งไรก็ดี ประเทศไทยน าเขา้กลีเซอรีนบริสุทธ์ิท่ีใชบ้ริโภค
ในประเทศเป็นส่วนใหญ่ โดยมีปริมาณท่ี 40,000 – 60,000 ตนั โดยมีคุณลกัษณะเป็นของเหลวขน้สามารถ
ละลายไดใ้นน ้ า ไม่มีสี และมีความหวานประมาณ 60% ของน ้ าตาล มีกล่ินของเมทานอลหรือแอลกอฮอล์ท่ี
เจือปนอยูเ่ม่ือน ากลีเซอรีนบริสุทธ์ิมาหาค่าพลงังานรวม (gross energy) พบวา่มีค่าเท่ากบั 4,100 กิโลแคลอรี/
กิโลกรัม (Brambilla and Hill,1966) เม่ือน ากลีเซอรีนดิบมาวิเคราะห์หาส่วนประกอบท่ีเป็นแร่ธาตุและกรด
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ไขมนั พบวา่ กลีเซอรีนดิบมีส่วนประกอบท่ีเป็นไขมนั (lipid) อยูป่ระมาณ 25-35 เปอร์เซ็นต ์กรดไขมนัท่ีพบ 
คือ ปาล์มมิติกสเตียริก โอเลอิก และลิโนเลอิก มีแร่ธาตุปลีกย่อยท่ีพบ คือ แคลเซียม โพแทสเซียม 
แมกนีเซียม โซเดียม ฟอสฟอรัส และก ามะถนั พบอยู่ในปริมาณ 4-163 ppm(Thompson and He, 2006) ซ่ึง
สามารถน ามาเสริมในอาหารเพื่อเพิ่มคุณภาพใหแ้ก่อาหารเล้ียงสัตวไ์ด ้   

ผลของการเสริมกลเีซอรีนในอาหารต่อโลหิตวิทยาของโคนม 

ผลการศึกษาโลหิตวิทยาในโคนมเม่ือเสริมกลีเซอรีนในอาหารพบวา่ระดบักลูโคสเพิ่มข้ึนแบบเส้น
โคง้ ระดบัคอเลสเตอรอลดีข้ึนลดลงแบบเส้นตรง แต่ไม่มีผลต่อระดบัยเูรีย และไตรกลีเซอไรด์ (Ezequiel et 
al. 2015) ดงัตารางท่ี 1 

ตารางที่ 1 ผลของการเสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อโลหิตวิทยาของโคนม สายพนัธ์ุ Holstein Cows ช่วงอายุ
การใหน้มระหวา่ง 114 ± 29 วนั น ้าหนกัตวั 587 ± 93 กิโลกรัมผสมในสูตรอาหาร TMR 

Parameter 
Treatment 

SE 
Contrast, p-value 

G0 G15 G30 Linear Quadratic 
Glucose (mg/dl) 63.87 74.87 66.33 4.11 0.59 0.04 
Blood Urea (mg/dl) 26.51 25.40 24.55 3.17 0.55 0.96 
Triglycerides (mg/dl) 15.08 10.94 10.10 1.93 0.12 0.30 
C h o l e s t e r o l  (m g / d l) 93.90 68.27 59.50 6.21 0.002 0.28 

 G0 = ควบคุม G15 = กลีเซอรีน 15% G30 = กลีเซอรีน30% 
ทีม่า : Ezequiel et al. (2015) 

จะเห็นไดว้า่ การเสริมกลีเซอรีนท่ีระดบั 150 ถึง 300 กรัม/ตวั/วนั มีผลท าให้ระดบักลูโคสเพิ่มข้ึน 
ซ่ึงท าให้คุณภาพโลหิตวิทยาของโคนมดีข้ึน และระดบัคอเลสเตอรอลลดลง ส่งผลให้คุณภาพโลหิตวิทยา
ของโคนมดีข้ึนตามไปดว้ยมีแนวโนม้ลดลงแบบเส้นตรงแต่ไม่มีผลต่อยเูรียในเลือดและไตรกลีเซอไรด ์ทั้งน้ี
อาจเป็นเพราะโคนมท่ีน ามาทดลองอยู่ในช่วงแรกของการให้ผลผลิตน ้ านม ซ่ึงเป็นช่วงท่ีร่างกายสร้าง
กลูโคสในปริมาณมาก ซ่ึงสอดคล้องกับงานวิจัยของWang et al.(2009) ได้ท าการศึกษาผลของการใช้         
กลีเซอรีนในอาหารต่อโลหิตวิทยาของโคนม พบว่าการเสริมกลีเซอรีนท่ีระดบั 100 กรัม/ตวั/วนั ถึง 300 
กรัม/ตวั/วนั ส่งผลต่อคุณภาพโลหิตวิทยาของโคนมดีข้ึน โดยมีระดบักลูโคสเพิ่มข้ึนแบบเป็นเส้นตรง ระดบั
ยรีูนคีโตนลดลง ระดบักรดไขมนัอิสระลดลงแบบเป็นเส้นตรง ดงัตารางท่ี 2 
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ตารางที่ 2 ผลของการเสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อโลหิตวิทยาของโคนม สายพนัธ์ุ Holstein Cows ช่วงอายุ
การใหน้มระหวา่ง 4 – 63 วนั น ้าหนกัตวั 620 ± 17.2 กิโลกรัม ผสมในสูตรอาหาร TMR 

Parameter 
Treatment 

SE 
Contrast, p-value 

Control LG MG HG Linear Quadratic 
Glucose (mg/dl) 54.1 56.4 58.4 59.4 2.07 0.01 0.39 

Urine ketones (mg/dl) 17 14 12 10 1.6 0.01 0.01 
NEFA(µmol/L) 375.7 367.4 361.1 365.5 20.67 0.01 0.24 

 Control = ควบคุม LG = กลีเซอรีน 100 กรัม MG = กลีเซอรีน 200 กรัม HG = กลีเซอรีน 300 กรัม 
ทีม่า :Wang et al.(2009) 

จะเห็นไดว้า่ การเสริมกลีเซอรีนในอาหารท่ีระดบั 100 ถึง 300 กรัม/ตวั/วนั ส่งผลต่อคุณภาพของ
โลหิตวทิยาของโคนมดีข้ึน โดยค่ายรีูนคีโตนและกรดไขมนัอิสระลดลง โดยท่ีระดบักลูโคสเพิ่มข้ึน ทั้งน้ีอาจ
เน่ืองมาจากโคนมท่ีน ามาทดลองอยูใ่นช่วงแรกของการให้ผลผลิตน ้านม ซ่ึงเป็นช่วงท่ีร่างกายของแม่โคผลิต
กลูโคสเป็นจ านวนมาก หรือสภาพภูมิอากาศ ฤดูกาลก็อาจมีผลต่อความตอ้งการพลงังานของร่างกายส าหรับ
โคนมได้ ซ่ึงขดัแยง้กับงานวิจยัของ Wilbert et al.(2013) ได้ท าการศึกษาโลหิตวิทยาในโคนมเม่ือเสริม          
กลีเซอรีนในอาหาร พบวา่กลูโคสลดลงจากกลุ่มควบคุมตามระดบักลีเซอรีนท่ีเสริมในอาหารเพิ่มข้ึน มีความ
แตกต่างกันในทางสถิติ (P<0.05) ในส่วนของยูเรียในเลือด และกรดไขมนัอิสระไม่มีความแตกต่างกัน
ในทางสถิติ (P<0.05) ดงัตารางท่ี 3 

ตารางที ่3 ผลของการเสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อโลหิตวทิยาของโคนม สายพนัธ์ุ Jersey Cows ช่วงอายุการ
ใหน้มระหวา่ง 85±20 วนั น ้าหนกัตวั 421±39 กิโลกรัม ผสมในสูตรอาหาร TMR 

Parameter G0 G4 G8 G12 SEM P-value 

Glucose (mg/dl) 70.8 66.9 69.3 70.2 0.674 0.04 

Blood Urea (mg/dl) 51.2 47.6 44.3 48.4 1.199 0.23 

NEFA(mmol/L) 0.21 0.17 0.18 0.19 0.009 0.38 

G0 = ควบคุม G4 = กลีเซอรีน 40 กรัม G8 = กลีเซอรีน 80 กรัม G12 = กลีเซอรีน 120 กรัม 
ทีม่า :Wilbert et al.(2013) 
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จะเห็นไดว้า่ การเสริมกลีเซอรีนท่ีระดบั 40 ถึง 120 กรัม/ตวั/วนั มีผลท าระดบักลูโคสในโลหิตวทิยา
ของโคนมลดลง แต่ไม่มีผลต่อ ระดับยูเรียในเลือด และระดับกรดไขมันอิสระ ซ่ึงขัดแยง้กับงานของ                         
Ezequiel et al. (2015)และ Wang et al.(2009) ทั้งน้ีอาจเป็นเพราะสายพนัธ์ุของโคนมท่ีใหผ้ลผลิตน ้านมสูงจึง
ตอ้งการพลงังานมาก การเสริมกลีเซอรีนในปริมาณท่ีต ่าท าให้โคนมไดรั้บพลงังานท่ีต ่า ซ่ึงไม่เพียงพอต่อ
ความตอ้งการของโคนม 

อย่างไรก็ตาม งานวิจยัของ Ezequiel et al. (2015) และWang et al.(2009)ให้ผลดีเม่ือมีการเสริม       
กลีเซอรีนในอาหารต่อค่าโลหิตวิทยาของโคนม ซ่ึงต่างจากงานวิจยัของ Wilbert et al.(2013) ทั้งน้ีอาจเป็น
เพราะในการทดลองมีสายพนัธ์ุ ระดับการเสริมกลีเซอรีน ช่วงอายุ และน ้ าหนักตวัของโคนมท่ีต่างกัน 
นอกจากน้ีอาจมีผลมาจากสภาพแวดลอ้มของการทดลองท่ีต่างกนัดว้ย 

ผลของการเสริมกลเีซอรีนในอาหารต่อผลผลติน า้นมและองค์ประกอบน า้นมในโคนม 

ผลการศึกษากลีเซอรีนในอาหารต่อผลผลิตน ้ านมและองคป์ระกอบทางน ้ านมในโคนม มีผลท าให้
ไขมนัลดลงเป็นแบบเส้นโคง้ แต่ไม่มีผลต่อผลผลิตน ้ านมโปรตีน แลคโตสของแข็งในน ้ านม และของแข็ง
ไม่มีไขมนัในน ้านม Ezequiel et al. (2015) ดงัแสดงในตารางท่ี 4 

ตารางที่ 4 ผลของการเสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อผลผลิตน ้ านมและองคป์ระกอบน ้ านมในโคนมสายพนัธ์ุ
Holstein Cows ช่วงอายกุารให้นมระหว่าง 114 ± 29 วนั น ้ าหนกัตวั 587 ± 93 กิโลกรัมผสมในสูตรอาหาร 
TMR 

Parameter 
Treatment 

SE 
Contrast, p-value 

G0 G15 G30 Linear Quadratic 
Milk yield(kg/d) 17.9 16.9 16.0 15.59 0.13 0.98 
Fat % 3.17 2.71 3.01 0.47 0.25 0.01 
Protein % 3.03 3.03 3.24 0.15 0.26 0.54 
Lactose %) 4.66 4.66 4.41 0.10 0.07 0.21 
Solids % 11.68 11.31 11.59 0.44 0.72 0.14 
Nonfat Solids % 8.70 8.62 8.41 0.18 0.19 0.34 

G0 = ควบคุม G15 = กลีเซอรีน 15% G30 = กลีเซอรีน 30% 
ทีม่า : Ezequiel et al. (2015) 
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จะเห็นไดว้า่ การเสริมกลีเซอรีนในอาหารโคนม ท่ีระดบั 150 ถึง 300 กรัม/ตวั/วนั มีผลท าให้ไขมนั
ในน ้านมลดลง แต่ไม่มีผลต่อปริมาณการให้ผลผลิตน ้านม โปรตีน แลคโตส ของแขง็ในน ้ านม และของแข็ง
ไม่มีไขมนัในน ้ านม ทั้งน้ีอาจเน่ืองมาจากโคนมท่ีน ามาทดลองอยูใ่นช่วงแรกของการให้น ้ านม ซ่ึงเป็นช่วงท่ี
ตอ้งการพลงังานในปริมาณมากซ่ึงสอดคลอ้งกบังานวิจยัของ Wilbert et al.(2013) ไดศึ้กษาผลของการใช้   
กลีเซอรีนในอาหารต่อผลผลิตน ้ านมและองค์ประกอบน ้ านมในโคนม พบวา่การเสริมกลีเซอรีนในอาหาร     
มีผลท าให้ระดบัโปรตีนเพิ่มข้ึนแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) แต่ไม่มีผลต่อผลิตน ้ านม ไขมนั
ในน ้ านม แลคโตส ของแขง็ในน ้านม และของแขง็ไม่มีไขมนัในน ้านม พบวา่ไม่แตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญั
ทางสถิติ (P>0.05) ดงัแสดงในตารางท่ี 5 

ตารางที่ 5 ผลของการเสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อผลผลิตน ้ านมและองคป์ระกอบน ้ านมในโคนมสายพนัธ์ุ 
Jersey Cows ช่วงอายกุารใหน้มระหวา่ง 85 ± 20 วนั น ้าหนกัตวั 421 ± 39 กิโลกรัมผสมในสูตรอาหาร TMR 

Parameter G0 G4 G8 G12 SEM P-value 
Milk yield(kg/d) 19.9 19.8 20.9 19.6 0.518 0.16 
Fat % 3.77 3.67 3.55 3.40 1.062 0.28 
Protein % 3.61b 3.62ab 3.69ab 3.72a 0.330 0.01 
Lactose % 4.50 4.54 4.49 4.48 0.425 0.53 
Solids % 12.9 12.8 12.8 12.6 1.386 0.42 

หมายเหตุ: a, b ตวัอกัษรท่ีแตกต่างกันในแถวเดียวกันแสดงความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคญัทางสถิต 
P<0.05 G0 = ควบคุม G4 = กลีเซอรีน 40 กรัม G8 = กลีเซอรีน 80 กรัม G12 = กลีเซอรีน 120 กรัม 
ทีม่า :Wilbert et al.(2013) 

จะเห็นไดว้่า การเสริมกลีเซอรีนในอาหารโคนมท่ีระดบั 40 ถึง 120 กรัม/ตวั/วนั มีผลท าให้ระดบั
โปรตีนในน ้ านมเพิ่มข้ึน ซ่ึงเป็นผลดีต่อคุณภาพน ้ านม แต่ไม่มีผลต่อผลผลิตน ้ านม ไขมนัในน ้ านม แลคโตส 
และของแข็งในน ้ านม ทั้งน้ีอาจเน่ืองมาจากสายพนัธ์ุของโคนมท่ีน ามาทดลองให้ปริมาณผลผลิตน ้ านมและ
คุณภาพองค์ประกอบทางน ้ านมท่ีสูง ซ่ึงสอดคลอ้งกบังานของ Wang al.(2009) ไดท้  าการศึกษาผลของการ
เสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อผลผลิตน ้ านมและองค์ประกอบน ้ านมของโคนม พบว่า การเสริมกลีเซอรีนใน
อาหารไม่มีผลต่อปริมาณน ้านมและองคป์ระกอบทางน ้านมของโคนม ดงัในตารางท่ี 6 
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ตารางที่ 6 ผลของการเสริมกลีเซอรีนในอาหารต่อผลผลิตน ้ านมและองคป์ระกอบน ้ านมในโคนมสายพนัธ์ุ 
Holstein Cows ช่วงอายุการให้นมระหว่าง 4 – 63 วนั น ้ าหนกัตวั 620 ± 17.2 กิโลกรัมผสมในสูตรอาหาร 
TMR 

Parameter 
Treatment 

SE 
Contrast, p-value 

Control LG MG HG Linear Quadratic 
Milk yield(kg/d) 28.3 28.5 29.5 29.2 1.46 0.14 0.56 
Fat % 34.1 33.5 32.8 32.4 1.33 0.14 0.49 
Protein % 32.1 32.0 31.9 31.7 0.64 0.09 0.92 
Lactose % 46.5 46.7 46.8 46.8 0.63 0.14 0.23 

Control = ควบคุม LG = กลีเซอรีน 100 กรัม MG = กลีเซอรีน 200 กรัม HG = กลีเซอรีน 300 กรัม 
ทีม่า :Wang al.(2009) 

จะเห็นได้ว่า การเสริมกลีเซอรีนในอาหารในระดบั 100 ถึง 300 กรัม/ตวั/วนั ไม่มีผลต่อผลผลิต
น ้านมและองคป์ระกอบน ้านมในโคนม เน่ืองจากแม่โคมีสุขภาพดีอยูแ่ลว้ และไม่ไดมี้ปัญหาเก่ียวกบัสุขภาพ 
เม่ือเสริมกลีเซอรีนไปแลว้จึงท าใหไ้ม่ส่งผลต่อปริมาณการใหผ้ลผลิตน ้านมและองคป์ระกอบน ้านม 

 

สรุป 

จากการศึกษา สรุปได้ว่า การเสริมกลีเซอรีนในอาหาร มีผลท าให้องค์ประกอบโลหิตวิทยาของ      

โคนมดีข้ึน แต่ไม่มีผลต่อปริมาณผลผลิตน ้ านม โดยองค์ประกอบทางน ้ านมของโคนมมีการเปล่ียนแปลง

เล็กน้อย อย่างไรก็ตามควรพิจารณาถึงสายพนัธ์ุ ช่วงอายุ ปริมาณการให้ผลผลิตของน ้ านม สภาพอากาศ 

ฤดูกาล และน ้าหนกัตวัของโคนมร่วมดว้ย 
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