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บทคัดยอ 

 สัมมนาฉบับน้ีมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของการเสริมใบมะรุมในอาหารไกไขตอคุณภาพไข โดยทําการ

รวบรวมศึกษาเอกสารวิชาการและงานวิจัย จํานวน 9 ฉบับ พ.ศ. 2556 - 2563 โดยมีการเสริมใบมะรุมทั้งใน

รูปแบบแหงและสด ซึ่งเสริมใบมะรุมแหงมีระดับต้ังแต 1 - 6% ในอาหาร พบวาการเสริมใบมะรุมที่ระดับ 1% ใน

อาหารทําใหมีอัตราการเปลี่ยนอาหารตอการผลิตไขดีกวาการเสริมที่ระดับ 2 - 6% สวนการกินไดและน้ําหนักไข

เทากัน และการเสริมใบมะรุมที่ระดับ 1% ในอาหารทําใหเปอรเซ็นตไขขาวมากกวาการเสริมที่ระดับ 2 – 6% การ

เสริมใบมะรุมที่ระดับ 4 – 6% ในอาหารทําใหเปอรเซ็นตเปลือกไขดีกวาการเสริมที่ระดับ 1 – 3% และการเสริมใบ

มะรุมที่ระดับ 1 – 6% ทําใหสีของไขแดงเพิ่มขึ้น ในขณะที่การเสริมใบมะรุมสดบดที่ระดับ 5% ในอาหาร ทําใหมี

อัตราการเปลี่ยนอาหารตอการผลิตไขดีกวาการเสริมที่ระดับ 10, 15% และที่ไมเสริม สวนนํ้าหนักไขและการกินได

เทากัน และการเสริมใบมะรุมที่ระดับ 10% ในอาหารทําใหเปอรเซ็นตไขขาวมากกวาการเสริมที่ระดับ 5, 15% 

และที่ไมเสริม และการเสริมใบมะรุมทุกระดับ ทําใหสีของไขแดงเพิ่มขึ้น  ดังน้ันควรเสริมใบมะรุมแหงที่ระดับ 1 % 

และใบมะรุมสดบดทีร่ะดับ 5% เพราะทําใหสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไขดีขึ้น 

 

คําสําคัญ: ใบมะรุม,ไกไข,คุณภาพไข 
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บทนํา 

 ในปจจุบันไกไขถอืวาเปนสัตวเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศไทย โดยประสิทธิภาพการผลิตของไขไกสวน

ใหญขึ้นอยูกับอาหาร และสภาพแวดลอม ซึ่งจะสงผลตอผลผลิตและคุณภาพของไข เพื่อใหตรงตามความตองการ

ของผูบริโภค ผูเลี้ยงไกไขจึงมีการเสริมสารปฏิชีวนะเพื่อใหไดผลผลิตที่มากขึ้น ซึ่งสารเหลานี้มีราคาคอนขางสูง 

และหากไมระมัดระวังในการใชจะทําใหเกิดผลเสียไดโดยจะกอใหเกิดสารตกคางในผลิตภัณฑจากสัตว อันจะสงผล

ถึงความปลอดภัยตอสุขภาพของผูบริโภค (Gakuya et al., 2014) ดังน้ันจึงไดมีการนําพืชสมุนไพรมาใชในอาหาร

ไกไข เพื่อเปนอีกทางเลือกหนึ่งในการลดคาใชจายในการซื้อวัตถุดิบอาหารสัตว โดยสมุนไพรที่นํามาใชเสริมใน

อาหารมีหลายชนิด เชน ขมิ้นชัน ฟาทะลายโจร และขี้เหล็ก เปนตน แตมีสมุนไพรอีกชนิดหน่ึงที่นาสนใจคือ ใบ

มะรุม ซึ่ง มะรุม (Moringa oleifera) จัดเปนพืชผักพื้นบานของไทย มีประโยชนอเนกประสงค ทั้งทางดานอาหาร

และยา นอกจากน้ียังมีสารสําคัญจําพวก แทนนิน ฟนอล ฟลาโวนอยด เเคโรทีนอยด และ วิตามินซี ที่เปนสารตาน

อนุมูลอิสระ จะชวยลดความเครียด ชวยเพิ่มระบบภูมิคุมกันและปองกันโรค (ภุชงค และคณะ, 2558) และใบ

มะรุมเปนพืชที่มีโปรตีนสูงถึง 23.21 เปอรเซ็นต รวมทั้งยังมีโภชนะอื่นๆสูง เชน ไขมัน 6.38 เปอรเซ็นต เยื่อใย 

12.92 เปอรเซ็นต ไนโตรเจนฟรีเอ็กแทรกซ 39.61 เปอรเซ็นต แคลเซียม 2.00 เปอรเซ็นต โพแทสเซียม 2.00 

เปอรเซ็นต ฟอสฟอรัส 0.2 เปอรเซ็นต (ณิฐิมา และ คณะ, 2557) จากขอมูลขางตนใบมะรุมนาจะใชเปนวัตถุดิบ

อาหารสตัวได ดังน้ันสัมมนาฉบับน้ีจึงมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของการเสริมใบมะรุมในอาหารไกไขตอคุณภาพไข 

สําหรับใชเปนขอมูลเบื้องตนใหกับผูที่สนใจ 

ผลของใบมะรุมเสริมในอาหารไกไขตอสมรรถภาพการผลติ 

 การเสริมใบมะรุมตอนํ้าหนักของไขพบวาในงานทดลองของ Lu et al. (2016) การเสริมใบมะรุมสดบดใน

ทุกระดับ และทุกชวงอายุ ทําใหมีน้ําหนักไขเทากัน อาจเปนเพราะน้ําหนักไขจะขึ้นอยูกับปริมาณโปรตีนและ

พลังงานในอาหารทุกสูตรไดทําการปรับสมดุล โภชนะตาง ๆ ใหมีคาใกลเคียงกัน และปรับโภชนะตาง ๆ ที่จําเปน

ในอาหารทุกสูตรใหครบถวน และโภชนะเพียงพอตอความตองการเพื่อการดํารงชีพ และการใหผลผลิตของแมไก 

(ภุชงค และคณะ, 2558) ในขณะทีง่านทดลองของ Teteh et al. (2016) กลับพบวาการเสริมใบมะรุมแหงตอ

นํ้าหนักของไขที่ระดับ 1% ในอาหารทําใหมีนํ้าหนักไขมากกวาการเสริมที่ระดับ 2% และที่ไมมีการเสริม อาจเปน

เพราะใบมะรุมมีกรดอะมิโนสูง ซึ่งกรดอะมิโนเปนสวนประกอบของโปรตีน ดังน้ันแสดงวาไกไดรับโปรตีนสูง จึงทํา

ใหนํ้าหนักไขเพิ่มขึ้น แตการเสริมที่ 2% พบวานํ้าหนักไขลดลง อาจเปนเพราะอาหารมีปริมาณเยือ่ใยในปริมาณที่

มากเกินไปและยังมีสารแทนนินที่มีรสฝาด ซึ่งมีฤทธิใ์นการยับยัง้การทํางานของเอนไซมในกระเพาะอาหาร หาก
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ไดรับแทนนินมากจนเกินไปจะทําใหทองอืดและมีผลตอการลดการดูดซึมของสารอาหารที่มีคุณคาตอรางกาย (ไพ

โชค, 2558)  

 

Table 1. Feed intake, egg weight and feed conversion ratio according to the treatment 

Parameters M0 M1 M2 

Feed intake (g) 108±1.9
 

107±1.7
 

109±0.030
 

Egg weight (g) 54±1.05
b
 
 

56±1.11
a 

52±0.930
c 

Converion ratio 2.61±0.200
a 

2.02±0.010
b 

2.93±0.030
a 

Values are means ± SEM.  
abc

 Within row, values sharing the same letter are not significantly different 
d
 M1 and M2, hens fed a basal diet supplemented with 1% or 2% Moringa oleifera leaf 

Source : Teteh  et al. (2016) 

 

Table 2. Effect of Moringa oleifera leaves powder in diets on feed digestibility and external egg 

quality in laying hens up to 32 weeks old 

Variables 
Groups

1 

SEM
2 

M0 M1 M2 M3 

Initial body weight (g) 1528.05 1504.52 1534.69 1517.15 22.528 

Final body weight (g) 1649.37 1618.05 1659.23 1636.81 25.062 

Dry matter digestibility (%) 79.02
b 

79..14
b
 82.89

a
 82.92

a
 0.509 

Organic matter digestibility (%) 81.27
b
 81.19

b
 85.27

a
 85.47

a
 0.513 

M1, M2, and M3, hens fed a basal diet supplemented with 2%, 4% or 6% Moringa oleifera leaf 
2
 SEM: standard error of treatment means 

3
  Means with different superscripts within raw values 

are significantly different (P< 0.05) 

Source : Siti et al. (2016) 

  

การเสริมใบมะรุมตอปริมาณอาหารที่กินพบวาในงานทดลองของ Lu et al. (2016) และงานทดลองของ 

Teteh et al. (2016) การเสริมใบมะรุมในทุกระดับ และทุกชวงอายุ ทําใหมีปริมาณอาหารทีก่ินเทากัน เพราะ
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ปริมาณอาหารที่กินขึ้นอยูกับ การกินอาหารไดมากนอยในแตละวัน ซึ่งในงานทดลองใหกินอาหารที่ใกลเคียงกัน จึง

ทําใหปริมาณอาหารที่กินไมตางกัน (ภชุงค และคณะ, 2558)  

  นอกจากนี้ Siti et al. (2016) ยังไดศึกษาผลของการเสริมใบมะรุมที่ระดับ 2%, 4% และ 6% 

อาหาร พบวามีนํ้าหนักหลังทดลอง 121.32, 113.53, 124.54 และ 119.66 กรัม ซึ่งไมตางกันทางสถิติ อาจเปน

เพราะปริมาณอาหารที่กินและอัตราการเปลี่ยนอาหารตอผลผลิตไขเทากัน และการเสริมใบมะรุมตอการยอยได

ของวัตถุแหง และอินทรียวัตถุของแมไกซึ่งพบวาการเสริมใบมะรุมที่ระดับ 4% , 6% ในอาหารทําใหมีการยอยได

ของวัตถุแหง และอินทรียวัตถุของแมไกมากกวาการเสริมที่ระดับ 2% และที่ไมเสริม อาจเปนเพราะใบมะรุมมี

สารฟลาโวนอยด ซึ่งสามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรียและตานการอักเสบในกระเพาะอาหารของแมไก จึงทําใหยอยไดดี 

(Gakuya et al., 2014) 

Table 3. Effect of dietary supplementation of Moringa oleifera leaf (MOL) on performance of 

laying hens. 

  Dietary treatments
d 

 p-value 

Item Week Control MOL5 MOL10 MOL15 SEM Linear Quadratic 

Egg weight (g/egg) 1-4 58.30 58.40 58.40 57.70 0.21 .401 .775 

 5-8 57.90 58.20 58.40 58.10 0.20 .659 .468 

 1-8 58.00 58.00 58.20 57.70 0.17 .689 .478 

Feed intake (g/hen d
-1) 

1-4 117.40 118.40 117.90 115.40 1.26 .586 .512 

 5-8 111.10 109.50 112.00 104.70 1.16 .099 .199 

 1-8 111.90 111.70 111.80 106.70 0.88 .042 .140 

FCR 1-4 2.32
b 

2.25
b 

2.36
b 

2.48
a 

0.02 .015 .063 

 5-8 2.34
b 

2.30
b 

2.48
a,b 

2.66
a 

0.04 .161 .412 

 1-8 2.33
b,c 

2.27
c 

2.45
a,b 

2.56
a 

0.03 <.001 .074 

Egg production, % 1-4 84.10
a,b 

 86.70
a
 80.90

b
 75.10

c
 1.13 <.001 .010 

 5-8 81.50
a,b 

 82.30
a
 75.50

b
 68.50

c
 1.51 <.001 .080 

 1-8 82.70
a,b 

 84.50
a
 78.30

b,c
 71.90

c
 1.25 <.001 .016 

a,b,c
Means within a column with no common superscripts differ significantly (n = 6) (p < .05). 

 d
 MOL5, MOL10 and MOL15, hens fed a basal diet supplemented with 5%, 10% or 15% Moringa 

oleifera leaf 

Source : Lu et al. (2016) 
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 การเสริมใบมะรุมสดตออัตราการเปลี่ยนอาหารเปนนํ้าหนักไขพบวาในงานทดลองของ Lu et al. (2016) 

การเสริมใบมะรุมสดบดในระดับ 5% (1.3 %DM) ในชวง 1-8 สัปดาห ในอาหารทําใหมีอัตราการเปลี่ยนอาหารตอ

การผลิต ไข 1 กิโลกรัม ดีกวาการเสริมที่ระดับ 10% (2.6 %DM) และ 15% (3.9 %DM) ทั้งนั้นอาจเปนเพราะ

หากเสริมใบมะรุมที่ระดับเพิ่มขึ้นทําใหปริมาณเยื่อใยสูงขึ้นจึงสงผลใหการยอยลดลง ไกไมสามารถใชอาหารไดอยาง

มีประสิทธิภาพ (ไพโชค, 2558) ในขณะทีง่านทดลองของ Teteh et al. (2016) พบวาการเสริมใบมะรุมแหงใน

ระดับ 1% ในอาหารทําใหมีอัตราการเปลี่ยนอาหารตอการผลิตไขดีกวาการเสริมที่ระดับ 2% และที่ไมมีการเสริม 

ทั้งน้ันอาจเปนเพราะหากเสริมใบมะรุมแหงที่ระดับเพิ่มขึ้นทําใหปริมาณเยื่อใยสูงขึ้นจึงสงผลใหการยอยลดลง ไกไม

สามารถใชอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพ (ไพโชค, 2558)  

 การเสริมใบมะรุมตอเปอรเซ็นตผลผลิตไขพบวางานทดลองของ Lu et al. (2016) พบวาการเสริมใบ

มะรุมสดบดที่ระดับ 5% ในอาหารทําใหมีเปอรเซ็นตผลผลิตไขมากกวาการเสริมที่ระดับ 10, 15% อาจเปนเพราะ

ปริมาณเยื่อใยในอาหารเพิ่มขึ้นเล็กนอย ทําใหสัตวมีการยอยไดของ เยื่อใย โปรตีน ต่ําลงนอกจากนี้อาหารมีความ

ฟามมากขึ้น และอาจทําใหไกไมสามารถใชอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพ (ภชุงค และคณะ, 2558) 

 

ผลของใบมะรุมเสริมในอาหารไกไขตอคุณภาพไข 

การเสริมใบมะรุมตอสีของไขแดงพบวาทุกงานทดลองการเสริมใบมะรุมที่ระดับสูงขึ้น ทําใหสีของไขแดง

เขมขึ้น (Lu et al. (2016) ; Teteh et al. (2016) ; Siti et al. (2016)) เพราะใบมะรุมมีปริมาณแซนโทฟลล และ 

เบตาแคโรทีน ซึ่งเปนรงควัตถุสีเหลืองเปนหน่ึงในสารกลุมแคโรทีนอยด ดวยเหตุน้ีจึงทําใหสีของไขแดงเพิ่มขึ้นตาม

ระดับใบมะรุมที่เพิ่มขึ้น (ภชุงค และคณะ, 2558) 

ในงานทดลองของ Lu et al. (2016) การเสริมใบมะรุมในทุกระดับ และทุกชวงอายุ ทําใหมีความแข็งของ

เปลือกไขเทากัน ซึ่งสอดคลองกับงานทดลองของ Teteh et al. (2016) ที่พบวาการเสริมใบมะรุมในทุกระดับ ทํา

ใหมีเปอรเซ็นตเปลือกไขตอนํ้าหนักไขเทากัน ทั้งน้ีอาจเปนเพราะใบมะรุมมีแคลเซียมคารบอเนต เปนโภชนะอยาง

หนึ่งที ่มีความจําเปนอยางยิ ่งตอกระบวนการสรางเปลือกไข พบวาแคลเซียมคารบอเนตใกลเคียงกันทําให

เปอรเซ็นตเปลือกไขไมตางกัน (ภุชงค และคณะ, 2558) ในขณะทีง่านทดลองของ Siti et al. (2016) กลับพบวา

การเสริมใบมะรุมแหงที่ระดับ 4% และ 6% ในอาหารทําใหเปอรเซ็นตเปลือกไขตอน้ําหนักไขมากกวาการเสริมที่

ระดับ 2% และที่ไมเสริม อาจเปนเพราะใบมะรุมมีแคลเซียมสูง ดวยเหตุน้ีจึงทําใหเปอรเซ็นตเปลือกไขตอนํ้าหนัก

ไขเพิ่มขึ้นตามระดับใบมะรุมที่เพิ่มขึ้น (ณิฐิมา และ คณะ, 2557) 

ในงานทดลองของ Siti et al. (2016) การเสริมใบมะรุมแหงในทุกระดับ ทําใหมีเปอรเซ็นตไขขาวเทากัน 

อาจเปนเพราะไกไขไดรับอาหารที่ระดับ โปรตีน ใกลเคียงกันจะไมมีผลกระทบตอน้ําหนักไข ซึ ่งน้ําหนักไขจะ

สัมพันธกับนํ้าหนักไขขาว นํ้าหนักไขแดง และนํ้าหนักเปลือกไข จึงทําใหน้ําหนักไขขาวไมแตกตางกันดวย (ภุชงค 
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และคณะ, 2558) ในขณะทีง่านทดลองของ Teteh et al. (2016) พบวาการเสริมใบมะรุมแหงที่ระดับ 1% ใน

อาหารทําใหมีเปอรเซ็นตไขขาวตอนํ้าหนักไขมากกวาการเสริมที่ระดับ 2% และที่ไมเสริม อาจเปนเพราะใบมะรุมมี

โปรตีนที่สูงจึงทําใหการเสริมใบมะรุมที่ระดับ 1% ในอาหารดีที่สุด แตการเสริมใบมะรุมที่ระดับ 2% ในอาหารมี

เปอรเซ็นไขขาวลดลง อาจเปนเพราะการที่ใบมะรุมมีโปรตีนสูงจึงทําใหมีเปอรเซ็นไขแดงมากขึ้นและเปอรเซ็นไข

ขาวลดลง (Musa-Azara et al. 2014) นอกจากน้ีงานทดลองของ Lu et al. (2016) พบวาการเสริมใบมะรุมสด

บดที่ระดับ 10% (2.6 %DM) ในสัปดาหที่ 4 ในอาหารทําใหมีความสูงของไขขาวมากกวาการเสริมที่ระดับ 5% 

(1.3 %DM) , 15% (3.9 %DM) และที่ไมเสริม อาจเปนเพราะใบมะรุมสดมีไลซีนและลิวซีนซึ่งเปนกรดอะมิโนที่

จําเปนตอไขขาว จึงทําใหคามสูงของไขขาวเพิ่มขึ้น แตการเสริมใบมะรุมสดที่ระดับ 15% (2.6 %DM)  ในอาหารมี

ความสูงของไขขาวลดลง อาจเนื่องมาจากการใชใบมะรุมที่ระดับสูงเกินไป จึงสงผลใหความชื้นในอาหารเพิ่มขึ้น 

และมีแนวโนมทําใหปริมาณไลซีนและลิวซีนลดลง จึงทําใหความสูงของไขขาวลดลง (Musa-Azara et al. 2014) 

Table 4. Effect of dietary Moringa oleifera leaf (MOL) contents on egg quality of fresh eggs of 

laying hens 

  Dietary treatments
d
  p-value 

Item Week Week Control MOL5 MOL10 MOL15 SEM Linear Quadratic 

Albumen height, mm 4 6.88
b
 7.00

b
 7.48

a
 7.07

b
 0.07 .036 .019 

 8  6.24 6.32 6.82 6.30 0.10 .422 .121 

Yolk colour 4  4.79
c
 5.13

b,c
 5.60

a,b
 6.13

a
 0.14 <.001 .7698 

 8  4.23
c
 5.57

b
 5.58

b
 6.39

a
 0.18 <.001 .173 

Egg shell strength, N/cm2 4  38.90 38.70 36.90 39.40 0.43 .973 .118 

 8  41.10 41.70 38.50 39.00 0.62 .694 .967 

Haugh unit 4  82.10  82.60 84.40 83.50 0.48 .174 .433 

 8  78.40  79.00 81.70 79.30 0.59 .314 .197 

Egg shape  4  75.20  74.70 74.90 74.30 0.20 .216 .938 

 8  75.10  75.00 75.10 75.70 0.18 .258 .335 
a,b,c

Means within a column with no common superscripts differ significantly (n = 6) (p < .05). 
 d
 MOL5, MOL10 and MOL15, hens fed a basal diet supplemented with 5%, 10% or 15% Moringa 

oleifera leaf 

Source : Lu et al. (2016) 
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 การเสริมใบมะรุมตอคาฮอกยูนิตพบวาในงานทดลองของ Lu et al. (2016) และงานทดลองของ Siti et 

al. (2016) การเสริมใบมะรุมในทุกระดับ และทุกชวงอายุ ทําใหมีคาฮอกยูนิตเทากัน อาจเปนเพราะความสูงไขขาว

และนํ้าหนักไขไมแตกตางกัน จึงคํานวณคาฮอกยูนิตไดเทากัน (ภชุงค และคณะ, 2558) 

 การเสริมใบมะรุมตอรูปรางไขพบวาในงานทดลองของ Lu et al. (2016) และงานทดลองของ Siti et al. 

(2016) การเสริมใบมะรุมในทุกระดับ และทุกชวงอายุ ทําใหมีรูปรางไขเทากัน อาจเปนเพราะใบมะรุมไมมีสารที่มี

ผลตอรูปรางไข จึงทําใหรูปรางไขเทากัน (Lu et al. 2016) 

 

Table 5. Egg components ratio and yolk colour intensity 

Parameters M0 M1 M2 

Shell ratio (% egg weight) 13±0.25 
 

13±0.01
 

13±0.34
 

Albumen ratio (% egg weight) 61±0.200
b 

63±0.210
a 

60±0.200
c 

Yolk ratio 24±0.18  24±0.17 24±0.4 

Yolk colour intensity  2.40±0.220
c 

5.50±0.230
b 

6.60±0.140
a 

Values are means ± SEM.  
abc

 Within row, values sharing the same letter are not significantly different 
d
 M1 and M2, hens fed a basal diet supplemented with 1% or 2% Moringa oleifera leaf. 

Source : Teteh et al. (2016) 
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Table 6. Effect of Moringa oleifera leaves powder in diets on feed digestibility and external egg 

quality in laying hens up to 32 weeks old 

Variables 
Groups

1 

SEM
2 

M0 M1 M2 M3 

Egg shell (% egg weight) 12.02
b
  12.15

b
 12.81

a
 12.88

a
 0.194 

Egg albumen (% egg weight) 60.73 60.53 58.11 57.95 0.973 

Yolk colour  6.75
b
 7.18

b
 8.72

a
 8.95

a
 0.408 

Haugh unit  76.04 76.19 76.93 76.64 0.251 

Egg shape 76.39  75.82 76.17 76.34 0.182 

M1, M2, and M3, hens fed a basal diet supplemented with 2%, 4% or 6% Moringa oleifera leaf. 
2
 SEM: standard error of treatment means 

3
  Means with different superscripts within raw values 

are significantly different (P< 0.05) 

Source : Siti et al. (2016) 

 

อยางไรก็ตามทั้ง 3 งานวิจัยมีการเสริมที่ตางกันและผลที่ไดตางกันคือ งานทดลองของ Teteh et al. 

(2016) เสริมใบมะรุมแหงที่ระดับ 1 – 2% ในอาหารไกไขที่อาย ุ40 สัปดาห ซึ่งพบวาการเสริมที่ระดับ 1% ใหผลดี

ที่สุด ในขณะทีง่านทดลองของ Siti et al. (2016) และ Lu et al. (2016) เสริมใบมะรุมแหงที่ระดับ 1.3 – 2% ใน

อาหารไกไขที่อาย ุ32 สัปดาห ทั้งน้ีอาจเปนเพราะไกไขที่มีอายุนอยตองการปริมาณโปรตีนสูงกวาไกไขที่มีอายุมาก 

คือ ไกไขที่มีอายุ 32 สปัดาห ตองการโปรตีน 18 % สวนไกไขที ่มีอายุ 40 สัปดาห ตองการโปรตีน 16 % ดังนั้น

ควรพิจารณาอายุของไกไข เพราะไกไขแตละชวงอายุจะรับโภชนะที่ตางกัน  

 

สรุป 

การเสริมใบมะรุมในอาหารไกไขควรเสริมใบมะรุมแหงที่ระดับ 1% เพราะทําใหนํ้าหนักไข อัตราการ

เปลี่ยนอาหารตอการผลิตไข เปอรเซ็นตเปลือกไข เปอรเซ็นตไขขาว และสีของไขแดงเพิ่มขึ้น สวนการกินไดเทาเดิม 

และควรเสริมใบมะรุมสดบดที่ระดับ 5% (1.3 %DM) เพราะทําใหทําใหอัตราการเปลี่ยนอาหารตอการผลิตไข 

เปอรเซ็นตไขขาว และสีของไขแดงเพิ่มขึ้น สวนนํ้าหนักไข การกินได เปอรเซ็นตเปลือกไขเทาเดิม อยางไรก็ตาม

การเสริมใบมะรุมควรพิจารณาอายุของไกไขรวมดวย                                   
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