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การอบรมและแสดงนิทรรศการ 
 

การสรางความเปนเลิศดานการผลิตและการตลาดผลิตภัณฑอาหารแปรรูป 
ดวยบรรจุภัณฑฟลมพลาสติก 

ณ หองประชุมวรพงษ สุริยภัทร 
คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธาน ี

เวลา 8.30-17.00 น 
หลักการและเหตุผล 

การเพ่ิมมูลคาสินคาเกษตรดวยกระบวนการแปรรูป ดวยเทคโนโลยีการอาหาร เปนนโยบายที่สําคัญ
หนึ่งของรัฐบาลตามแนวคิดการพัฒนาประเทศไทยแลนด 4.0 แผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงขาติฉบับที ่
12 ตลอดจนแผนยุทธศาสตรชาติ 20 ป (พ.ศ. 2560-2579) การแปรรูปผลิตภัณฑอาหารมีจุดประสงคท่ีสําคัญ
เพ่ือรักษาคุณลักษณะสําคัญ เชน สี กลิ่น และรสชาติ และรักษา คุณคาทางโภชนาการ อยางไรก็ตามภาย
หลังจากแปรรูป คุณลักษณะและคุณคาทางอาหารมีการเปลี่ยนแปลงอยางตอเนื่อง จึงมีการใชเทคโนโลยีการ
บรรจุภัณฑ (packaging technology) เพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหารแปรรูป ทั้งนี้บรรจุภัณฑ 
เปนสวนสําคัญของเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ ทําหนาท่ีหอหุม ปกปองผลิตภัณฑ อํานวยความสะดวกในการนํา
ผลิตภัณฑออกมาเพ่ือการบริโภคและสื่อสารรายละเอียดของสินคาใหกับผูบริโภค การเลือกใชบรรจุภัณฑที่
เหมาะสมกับผลิตภัณฑอาหารทั้งดานการรักษาคุณภาพสินคาและสงเสริมการตลาด จะสามารถสงเสริมความ
เปนเลิศและศักยภาพใหกับธุรกิจของผูผลิต/ผูประกอบอาหารแปรรูปได  

บรรจุภัณฑฟลมพลาสติก (plastic film package) เปนบรรจุภัณฑ ท่ีไดรับความนิยมใชบรรจุ
ผลิตภัณฑอาหารแปรรูป เนื่องจากมีราคาที่เหมาะสมกับตนทุนของสินคา มีน้ําหนักที่เบา ตลอดจนสามารถ
สรางหรือดัดแปรสมบัติทางเคมี-กายภาพของฟลมพลาสติกใหสอดคลองกับลักษณะของผลิตภัณฑอาหารแปร
รูปได และชวยลดตนทุนสินคาและการขนสงได ดังในกรณีของถุงพลาสติกรีทอรท อันจะนําไปสูการสรางขอ
ไดเปรียบดานการแขงขนัทางการตลาด 
 คณะเกษตรศาสตร โดยสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร ไดดําเนินการเรียนการสอนและวิจัยดาน
เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารและเทคโนโลยีการบรรจุมาอยางตอเนื่อง อาจารยผูสอนมีความรูและความ
เชี่ยวชาญ พรอมกับมีเครือขายกับอุตสาหกรรมแปรรูปอาหารและการบรรจุภัณฑอยางกวางขวาง จาก
ประสบการณการใหบริการวิชาการแกผูประกอบการผานเครือขายของอุทยานวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัย
อุบลราชธานี หรือหนวยงานราชการตางๆ พบวาผูประกอบการขนาดยอมและขนาดกลางตองการความรูและ
เขาใจเพ่ิมเติมเก่ียวกับการเลือกใชบรรจุภัณฑพลาสติกใหเหมาะสมกับการบรรจุและการจัดจําหนายผลิตภัณฑ
อาหารแปรรูป สงผลใหผลิตภัณฑมีอายุการเก็บรักษาที่สั้น ดังนั้นการบริการวิชาการดานการใชบรรจุภัณฑ
ฟลมพลาสติกเพ่ือสรางความเปนเลิศดานการผลิตและการตลาดผลิตภัณฑอาหารแปรรูป จึงไดจัดขึ้นเพ่ือเปน
แนวทางในการยกระดับความรูความสามารถของผูประกอบการผลิตภัณฑอาหารแปรรูป ในจังหวัด
อุบลราชธานีและจังหวัดใกลเคียง ตลอดจนเปนการยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑอาหารแปรรูปใหมีมาตรฐาน
ทัดเทียมกับความตองการของตลาดตอไป 
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กําหนดการอบรม 

เวลา กิจกรรม / หัวขอ 

8.30-9.00 น. ลงทะเบียน และพิธีเปดการอบรม 

9.00-9.45 น. สถานการณและแนวโนมการตลาดและการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารแปรรูป 
(คณาจารย สาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร) 

9.50-10.10 น. ความรูเบื้องตนเก่ียวกับเทคโนโลยีฟลมพลาสติก (ผูชวยศาสตราจารย ดร. วีรเวทย 
อุทโธ สาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี) 

10.15-10.45 น. 
พักรับประทานอาหารวางและชมการแสดงนิทรรศการวิชาการและเครื่องมือการ
ผลิตและการบรรจุอาหาร 

10.50-12.00 น ฟลมพลาสติกสําหรับสําหรับการบรรจุภัณฑ อาหารฆาเชื้อดวยความรอน อาหารแช
แข็งและอาหารแหง (คุณสุรัช นัทธี, ผูจัดการแผนกวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ บริษัท 
Asian Global Holding ผูผลิตฟลมพลาสติกออนตัว) 

12.00-13.00 น. รับประทานอาหารกลางวัน 

13.05-14.15 น.  ฟลมพลาสติกสําหรับการบรรจุภัณฑผักและผลไมสด (ดร. วิชชุดา เดาท, นักวิจัย
และผูคิดคนฟลมหายใจได Active Breathable Films ศูนยเทคโนโลยีวัสดุและ
โลหะแหงชาต ิMTEC) 

14.20-14.55 น.  พักรับประทานอาหารวางและชมการแสดงนิทรรศการวิชาการและเครื่องมือการ
ผลิตและการบรรจุอาหาร 

15.00-16.00 น. เสวนาการถายทอดประสบการณการใชวัสดุบรรจุภัณฑฟลมพลาสติกจาก
ผูประกอบการผลิตภัณฑอาหารแปรรูปที่ประสบความสําเร็จ (ดําเนินรายการโดย 
ดร. กฤตยา อุทโธ คณะบริหารศาสตร มหาวิทยาลัยอุบลราชธาน)ี 

16.05-16.30 น สรุปและขอเสนอแนะ/พิธีปดการอบรม 
วิทยากรเขาที่พัก 

 

จํานวนรับผูเขาอบรม 30 คน 


